
Restaurant Le Pavillon 

379 route de Vannes – 44800 St Herblain 

Tel 02.40.94.99.99 / Fax 02.40.94.96.07 

www.restaurant-lepavillon.fr 

Menu Pavillon 
31 Euros 

Entrée, plat & dessert 

Apéritif (Kir ou Cocktail), vin blanc, vin rouge, eau minérale & café 
 

Pour une meilleure organisation, il est préférable de faire votre choix à l’avance 
 

 

 

 

 

Ardoise des Croustillants entre Terre & Mer (Gambas, Foie Gras, Saumon & Bar) 

Saumon Fumé d’Ecosse & Mesclun, Crème Fraîche aux Herbes 
Mitonnée de Légumes rafraîchis, Volaille Grillée & Vinaigre de Muscat 

Marbré de Pot au Feu aux Dés de Foie Gras, Vinaigrette aux Noix  
Galette Croquante de Crevettes Poêlées aux Mangues & Ananas  
Rosace de Magret de Canard Mariné au Miel & Epices Douces  
Croustillants de Thon aux Fenouil & Citron, Sirop de Tomates  

 
 

 
Onglet de Bœuf à l’Echalote, Frites Maison & Salade Verte 
Steak Tartare au Couteau, Frites Maison & Salade Verte 

Wok de Gambas aux Gingembre & Citronnelle, Nouilles Sautées aux Légumes 
Pavé de Lieu Jaune Rôti au Jambon Serrano & Fricassée de Légumes Caramélisés 

Filet de Dorade Grise au Basilic, Tatin de Fenouil & Tomates  

Braisé de Joue de Bœuf aux Lard, Echalotes & Carottes Fondantes 
Suprême de Volaille Fermière Farcie aux Champignons, Confit de Pommes de Terre & Oignons 

Longe de Porc Fermier Farcie au Romarin, Mousseline d’Haricots Blancs à la Crème & Pomme Rôtie 
 
 

 
Riz au Lait Tiède & Compote de Pommes, Sauce Caramel à la Fleur de Sel 

Profiteroles Maison, Glace Vanille & Chocolat Chaud 
Financier Moelleux à la Poire, Sauce Chocolat 

Nage d’Ananas & Clémentines à la Coriandre, Sorbet Ananas 
Café Gourmand 

Macaron à la Noix de Coco, Mousseline Passion & Mangue Fraîche 
Verre – Tu – Cales de Chocolat Noir 

Délice au Chocolat Noir &Praliné Feuilletine 
Grande Tuile de Glaces (2 parfums) & Fruits Frais 

 
 

Possibilité de Gâteau au Chocolat ou aux Fruits pour l’ensemble des convives 


